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Мeню Для opгaнизaЦии IIиTaIIиlt льгoтнoй кaTегории oGyrarощиХся из paсчеTa 87 pфлeй
36кoпеек B дeнь нa o.цнoгo peбенкa

3авmpак dлл вoзpаcmнoЙ каmеzopaai ДuTII от 7 дo 11 лeт
329 Кнeпи кvnинЬIe (филe п\ф) 90 15.75 14.45 s.58 22О.5

366д Coyс тoмaтньlй 30 0,35 r,26 2,41 22
2aЗ Мaкapонньrе из.цeлI4't

oTBapflЬIs
150 5 5 ? 4,32 26,'16 168,5

З49 Компoт из сyxофpyкTоB 200 0,66 0.09 32,01 133
TTК Ns6 Хлeб пшеничньlй 30 2,8 0"3 14,48 7A

Ilmoao за npai!м nuИta: 500 25.08 20.42 81.24 614
\авmpак dля вoзpаcmнoЙ каmеeopuuт ДeTИ с |2ll стаprшe

з29 Кнели кYpинЬIe (филe п\ф) 100 11.5 16.65 6.2 245
366д Covс томaтньrй 50 0,58 2,1 Iт 36,6
203 Мaкaрoнньrе из.цеJII{,I

oTBapнЬIe
180 6,62 5,42 31,73 2CI2,1

349 Компот из сyxофpYктoB 20О 0,66 0,09 З2,0| 133
TTК Ns6 Хлеб пшеничньrй 40 3,0 0,2 19,5 9\ ,9

Ilmoeo за npuёлt nu'Цu: 570 28.36 24.46 93.44 708.6
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