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Менro Для opГaнизaции flLIтaНИЯ льгoтной кaТегopии обyнalощиХся иЗ paсчrтa 82 pyблей 25
кoпеrк B.цrнЬ нa o.цнoгo pебенкa

Завmpак dttя вoзpаcmнoй каmezopнui ДuTII c |2 *l сTарше
7IJ oвorци пo сrзoнv 100 l . t 0^2 3.8 22

эLz
Кoтлетьt, pyбленньIe из
IITиIIьI

100 16,05 14,5 16,6 261

З66д СoYс томaтньrй 50 0,58 2"1 4 з6^6
20з Мaкapoнньrе иЗ.цrJIия

oTвapнЬlе с MaсЛofot
180 6 6?- s42 з1  1з 202 1

З49 Кoмпoт из сухoфpvктов 200 0.66 0.09 з2-a| 133
ТTк Jф6 Хлеб пrшеrrичньtй 50 з.75 0.25 24.З7 rt4"87

Иmozo за пpuёл,t nuu'|u: 680 28,7 22,s6 I t2,s 769,57
Завmpак dля вoзpаcmнoй каmеzоpaui ДeTуI от 7 дo 11 лeт

70 UBorци пo сrЗoнv 60 0.66 u-12 2.28 r5.z

з22 Кoтлетьr, рyбленньlо из
IITиЦЬI

90 14,5 IЗ,02 14,97 2З5

366д Соyо томaтньrй 30 0.35 r.26 2.41 22
20З

150 s.s2 4.32 26.76 168"s

349 Компот из сyхофpyктoв 2aО 0.66 0,09 32,О| 133
TTК }lb6 Хлеб пшrеничньlй 30 2.8 0-3 14.48 70

Иmozо зв npuёшl nцщa
(завmpак): 560 24,49 19,11 92,9 642

1ioпrэ;lн urnельньtй npuёлl 71ulцu

,{onолнameльньlй льzomный npuёltl nuu,.u u3 l,аcчеmа I0 pvблеit в deнь на, odltоzo обvчаюu.lezося
77З'769 Кондитеpcкие из.ЦrJIиЯ,

BЬIпечкa
40l6О ) q 3,8 43,9 161 ,8

З'i6 Чaй с сaХapоil{ 2ОГJi15 0,07 0,02 i5 6U
Иmoеo за npuё.м nuщa: 2,97 3,82 58,9 221,80
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